


Bun venit la

Bellaria este locul 
ideal pentru a 

petrece un moment 
unic în viata. 

Poziþionat într-o zonã de excepþie a Iaºului, amplasat într-un cadru 
natural de invidiat, Bellaria este oaza de serenitate preferatã pentru 
organizarea nunþii, putând gãzdui petreceri cu pânã la 1000 de invitaþi.

Cele 3 locaþii disponibile, fiecare unicã în felul sãu, atrag prin 
frumuseþea, stilul ºi eleganþa lor, fapt confirmat de cele peste 700 de 
cupluri care au ales sã petreacã aici în prima zi din viaþa familiei 
proaspãt întemeiate.

Vã aºteptãm cu drag pentru a pune la punct toate detaliile 
evenimentului, astfel ca petrecerea de nuntã sã fie într-adevãr un 
moment unic în viaþã, atât pentru voi, cât ºi pentru invitaþii voºtri.   



Nunta imperialã la

Lãmpile din metal aurit înnobileazã spaþiul cu lumina caldã, difuzã ºi  
prietenoasã emanatã. Lampadarele ºi aplicele din ceramicã neagrã de 
Spania reproduc mãreþia de odinioarã a saloanelor regale. 

Cupola, plãcut ornamentatã cu picturi ºi aplicaþii de lemn, se 
integreazã perfect în decor, dominând tacit încãperea. Totul este 
completat de un mobilier rafinat, atent meºteºugit din lemn masiv 
negru.

Pentru petrecerile de anvergurã peretele care desparte Restaurantul Gourmet de 
Clasic poate fi ridicat, astfel rezultând un salon mai mult decât generos, cu o 
capacitate de peste 400 de locuri.

Somptuos ºi totodatã 
intim, Restaurantul 

Gourmet poate gãzdui 
evenimente cu pânã 

la 250 de invitaþi. 



Albul dominant, îndulcit pe alocuri de tonurile naturale ale detaliilor 
minuþios plasate, conferã Restaurantului Clasic acea distincþie fireascã 
necesarã unui eveniment stilat, intim ºi într-adevãr special. 

Pereþii parþial acoperiþi de oglinzi ºi vitraliile care împodobesc tavanul, 
alãturi de coloanele care delimiteazã armonios spaþiul, te duc cu 
gândul la  timpuri îndepãrtate,  romantice, preþioase. 

Pentru petrecerile de anvergurã peretele care desparte Restaurantul Clasic de 
Gourmet poate fi ridicat, astfel rezultând un salon mai mult decât generos, cu 
o capacitate de peste 400 de locuri.

Romantic ºi distins, 
Restaurantul Clasic 

poate gãzdui 
petreceri cu pânã 

la 180 de persoane. 

Nunta visatã la



Nunta în aer liber

Amplasatã într-un 
cadru natural mirific, 

Grãdina de varã poate 
gãzdui petreceri cu 

pânã la 250 de invitaþi. 

Vegetaþia variatã, florile rãsãrite în iarba atent îngrijitã, susurul apei în 
cãdere ºi luminile discrete sunt doar câteva din detaliile care aºteaptã 
sã fie descoperite în Grãdina de varã.  Atmosfera este completatã de 
parfumul, liniºtea ºi frumuseþea aparte a locului. 

Mesele amplasate între aleile de liliac  oferã o intimitate aparte 
invitaþilor, iar pergolele atent lucrate ºi amplasate într-un cadru 
natural de excepþie constituie ambientul perfect pentru o searã 
deosebitã. 



Dar de nunta
pentru voi

Suntem onoraþi 
sã fim primii 
care vã oferã  

daruri de nuntã. 

l

l Degustarea meniului ales
l ?Covor roºu la intrare
l? Meniu special pentru copii (gratis pentru copiii sub 5 ani ºi la jumãtate 

de preþ pentru copiii sub 12 ani)
l? F&B coordonator pe toatã durata desfãºurãrii evenimentului
l? Camerã nupþialã pentru tinerii cãsãtoriþi
l Mic dejun târziu, servit în pat
l? Reducere garantatã a tarifelor de cazare pentru invitaþii care participã 

la eveniment
l Prioritate în oricare din cele 2 parcãri disponibile (capacitate totalã 60 

de locuri)
lLa botezul primului copil vã oferim 10 % discount din valoarea 

meniului de bucãtãrie

 Consultanþã în organizarea evenimentului

 
 



pentru voi

Mai multe

Adãugaþi un plus de 
eleganþã petrecerii de 

nuntã cu detaliile 
armonioase propuse de 

specialiºtii noºtri.

Pentru ca evenimentul sã se distingã prin bun gust ºi armonie, vã 
propunem un ansamblu de accesorii ºi surprize binevenite: 
l ªampanie ºi fructe exotice la recepþia evenimentului
l? Huse ºi eºarfe pentru scaune
l Sfeºnice ºi meniuri personalizate pe fiecare masã 
l Aranjamente florale pe fiecare masã 

Preþul pentru aceste servicii este de Oferta este valabilã pentru 
evenimente de peste 100 de persoane. Vã rugãm consultaþi regulamentul de termeni 
ºi condiþii pentru detalii suplimentare.

16 ron/persoanã. 



pentru voi

Luneri

Petrecerea are loc în 
oricare din zilele 

de luni pânã vineri? 
Iatã cu ce vã rãsplãtim!

l Consultanþã în organizarea evenimentului
l Degustarea meniului ales
l 10% discount din valoarea meniului de bucãtãrie
l Sfeºnice ºi meniuri personalizate pe fiecare masã
l? Huse ºi eºarfe pentru scaune
l? Meniu special pentru copii (gratis pentru copiii sub 5 ani ºi la 

jumãtate de preþ pentru copiii sub 12 ani)
l? F? &B coordonator pe toatã durata desfãºurãrii evenimentului
l? Reducere garantatã a tarifelor de cazare pentru invitaþii care participã 

la eveniment
l Prioritate în oricare din cele 2 parcãri disponibile (capacitate totalã 60 

de locuri)

Oferta este valabilã pentru petreceri cu mai mult de 100 de invitaþi. Vã rugãm 
consultaþi regulamentul de termeni ºi condiþii pentru detalii suplimentare.



Propunere meniu
217,50 ron | pax

Primirea dulce
ªampanie Jidvei Romantine
Trufe de ciocolatã albã ºi neagrã 

Selectie de antreuri
Ruladã de pui cu broccoli
Ruladã de caºcaval cu brânzeturi ºi serize
Muºchiuleþ de casã
Rulou de ºuncã cu brânzeturi fine
Muºchi file afumat
Ardei umplut cu pastã de brânzã
Crochete de pui
Icre de crap pe canapea de lãmâie
Roºii cherry

Piept de pui umplut cu brânzeturi fine, servit cu garniturã 
de pomme duchese ºi salatã de gogoºari în oþet

Somon cu sos de lãmâie ºi capere servit cu garniturã de 
broccoli ºi morcovi

Fel principal
Mix grill din file de porc, pulpã de pui dezosatã, cârnãciori 
olteneºti, servit cu garniturã de cartofi româneºti ºi salatã 
de varzã albã 

470 gr.

200/100/150 gr.

200/100/60 gr.

240/100 gr.

Open bar
Selecþie de bãuturi rãcoritoare

Apã mineralã | platã
Selecþie de bãuturi internaþionale

whiskey | vodcã | digestive
Vinul Casei

Cafea
nu existã limitã pentru 

cantitatea de bãuturã consumatã

Desert
Platou cu fructe proaspete  

Tortul miresei

Prãjituri asortate

200 gr. 

100 gr. 

100 gr. 



Propunere meniu
193 ron | pax

Bun venit!
ªampanie Bucium
Piºcoturi 

Selectie de antreuri
Bastonaºe din piept de pui cu susan
ªvaiþer cu boabe de struguri
Aperitiv Raffaello cu fulgi de migdale
Galantinã de ºalãu
Rulou de ºuncã cu salatã de cruditãþi 
Ruladã de purceluº cu broccoli
Roºie umplutã cu pastã de brânzã
Cocktail de mãsline

Sãrmãluþe învelite în foi de varzã ºi viþã de vie servite cu 
mãmãliguþã, costiþã, smântânã ºi ardei iute

File de ºalãu servit cu garniturã de ciuperci marinate, 
pe pat de salatã verde

Fel principal
Muºchiuleþ de porc împãnat cu cârnãciori olteneºti la 
grãtar asortat cu garniturã de cartofi gratinaþi 
ºi salatã de gogoºari în oþet 

450 gr.

150/200/25 gr.

200/150 gr.

200/100/150 gr.

Open bar
Selecþie de bãuturi rãcoritoare

Selecþie de sucuri naturale
Apã mineralã | platã

Bere draft
Vinul Casei

Cafea
nu existã limitã pentru 

cantitatea de bãuturã consumatã

Desert
Platou cu fructe proaspete  

Tortul miresei

Prãjituri asortate

200 gr. 

100 gr. 

100 gr. 



Propunere meniu
188,80 ron | pax

Primirea curcubeu
Cocktail-uri colorate, în combinaþii consacrate:
Blue Lagoon (vodcã, suc de portocale, Sprite, curacao)
Campari Orange (campari, suc de portocale)
Tequila Sunrise (tequila, suc de portocale, sirop grenadine)
Mojito (lime, zahãr brun, rum, frunze de mentã, Sprite)
Bellini (suc de piersici, ºampanie, sirop grenadine)
Kir Royal (ºampanie, lichior caise) 

Gustare rece
Piept de raþã afumat servit pe salatã de andive, totul 
asezonat cu oþet de zmeurã

Rulou special din piept de pui pregãtit cu sos de roºii, 
servit cu buchetierã de legume

File de ºalãu „florentin” servit cu sos „cafe de Paris” 
ºi tãiþei de legume

Fel principal
Cotlet în crustã de muºtar servit cu cartofi copþi în coajã 

120/100 gr.

200/150 gr.

180/40/120 gr.

200/150 gr.

Open bar
Selecþie de bãuturi rãcoritoare

Apã mineralã | platã
Selecþie de bãuturi internaþionale

whiskey | vodcã | digestive
Vinul Casei

Cafea
nu existã limitã pentru 

cantitatea de bãuturã consumatã

Desert
Platou cu fructe proaspete  

Tortul miresei

Prãjituri asortate

200 gr. 

100 gr. 

100 gr. 



Propunere meniu
267,20 ron | pax

Primirea imaculatã
ªampanie Veuve Clicqout
Bomboane Raffae lo 

Selectie de antreuri
Terinã de cãprioarã
Salam de Sibiu cu pastã de mãsline
Rulou de somon cu icre de Manciuria
Galantinã de pangasius în mantie de linte roºie
Minibeefsteak tartar cu ou de prepeliþã 
Cremã Roquefort pe biscuiþi servitã cu piersicã ºi struguri 
Ruladã de caºcaval cu fructe confiate

Piept de pui pregãtit cu ciuperci, în foietaj, 
servit cu salatã de ardei copþi

Somon copt, servit cu piure de mango ºi 
sos auriu de lãmâie

Fel principal
Muºchi de vitã pregãtit cu sos de piper verde, 
servit cu legume coapte

l  

350 gr.

300/150 gr.

150/120/70 gr.

180/50/150 gr.

Open bar
Selecþie de bãuturi rãcoritoare

Apã mineralã | platã
Selecþie de bãuturi internaþionale

whiskey | vodcã | digestive
Vinul Casei

Cafea
nu existã limitã pentru 

cantitatea de bãuturã consumatã

Desert
Platou cu fructe proaspete  

Tortul miresei

Prãjituri asortate

200 gr. 

100 gr. 

100 gr. 



Extraoptiuni

Pentru confortul vostru ºi deliciul invitaþilor vã 
recomandãm o serie de accente gândite sã aducã un 

plus de eleganþã fericitului moment celebrat:

Minireceptie la cununia civilã 
Dupã oficializarea cãsãtoriei, veþi fi 

întâmpinaþi, în locaþia aleasã, de un ospãtar 
care vã va servi, pe voi, dar ºi pe cei care au fost 

prezenþi la cununia civilã, cu ºampanie, trufe 
de ciocolatã, saleuri ºi fursecuri

*9 ron | persoanã
*pentru minim 30 persoane

Hostess
Pentru întâmpinarea profesionistã a invitaþilor 
la petrecerea de nuntã puteþi apela la o echipã 

de hostess (program de maxim 4 ore, costumaþie 
conform dorinþelor exprimate)

215 ron | model

Fructe sculptate 
O selecþie de fructe sculptate, festiv aranjate, va 

fi un punct de interes pentru invitaþi, cu atât 
mai mult cu cât creaþiile vor putea fi 
savurate pe tot parcursul petrecerii. 

*8,50 ron | persoanã
*pentru minim 100 persoane; pentru un numãr 

mai mic de persoane se va recalcula

Alegeþi sã vã întâmpinaþi invitaþii cu una dintre urmãtoarele primiri:

Bun venit! 
??piºcoturi 
?ºampanie Bucium
4 ron | persoanã

Minireceptie 
??saleuri, biscuiþi, ciocolatã
?selecþie de ceaiuri ºi cafea (cu lapte, zahãr ºi miere de albine)
?cocktail-uri nonalcoolice
9 ron | persoanã

Primirea dulce 
??ºampanie Jidvei Romantine 
?trufe de ciocolatã albã ºi neagrã servite în cupe de sticlã
10 ron | persoanã

Primirea curcubeu 
Cocktail-uri colorate:
Blue Lagoon (vodcã, suc de portocale, Sprite, curacao)
Campari Orange (campari, suc de portocale)
Tequila Sunrise (tequila, suc de portocale, sirop grenadine)
Mojito (lime, zahãr brun, rum, frunze de mentã, Sprite)
Bellini (suc de piersici, ºampanie, sirop grenadine)
Kir Royal (ºampanie, lichior caise)
12 ron | persoanã

Primirea englezeascã 
Punch (vin roºu, triplu sec, mere, portocale, lãmâie) 
servit în cupe de ºampanie 
12 ron | persoanã

Primirea imaculatã 
?ºampanie Veuve Clicquot 
?bomboane Raffaello
23 ron | persoanã

,



Primul fel
Ciorbã de potroace
340/60 gr.

Fel principal
Platou Rustic
- pentru 4 persoane -
pulpe de pui, ceafã, muºchiuleþ pregãtite la grãtar, 
aripioare crocante, cartofi rondele prãjiþi ºi salatã de sezon
600/300/400 gr.

Pâine de casã | Turte þãrãneºti
1 porþie

Bar
Apã mineralã | platã  1 sticlã x 330 ml
Bãuturi rãcoritoare gama Coca Cola  1 sticlã x 250 ml

Optiuni fel principal

Platoul Casei
- pentru 2 persoane -

piept de pui, cotlet de porc ºi muºchi de vitã 
pregãtite la grãtar, mititei, cârnãciori, creier ºi 

crochete de cartofi ºi caºcaval
400/100 gr.

*Gustare caldã tradiþionalã , 
servitã cusalatã de vinete ºi fasole bãtutã

- pentru 2 persoane -
*cârnaþi de casã, chiºcã moldoveneascã, 

chifteluþe, ºunculiþã þãrãneascã, pastramã de oaie, bulz 
moldovenesc, bol tradiþional cu usturoi, sos de hrean, 

ceapã roºie ºi ardei iuþi
400/100 gr.

Frigãrui asortate
cotlet porc, piept pui, muºchi vitã, 

roºii, ardei, ciuperci, ceapã roºie
200 gr.

Tochiturã moldoveneascã
carne de porc, ou, brânzã de burduf, cârnaþi, mãmãliguþã

230/200 gr.

Tigaie încinsã
cartofi copþi feliaþi, ceapã roºie, roºii, ºunculiþã, ouã 

300 gr.

Tocãniþã din piept de pui cu mãmãliguþã
300/200 gr.

Ciorba de potroace
29 ron | pax, indiferent de felul principal ales



Regulament
termeni si conditii

Comunicarea 
completã ºi transparentã 

stã la baza unei 
colaborãri perfecte.

??Degustarea meniului ales se asigura o singura data.
??Preþurile pot face obiectul modificãrilor.
??Ofertele nu pot fi cumulate cu alte promoþii existente.
??Pentru rezervarea unei locaþii se percepe un avans de 1000 ron, care va 

fi scãzut din totalul notei de platã.
?Restaurantul Gourmet ºi Restaurantul Clasic sunt spaþii destinate 

nefumãtorilor.
??Meniul stabilit, în valoare de minim 180 lei | persoanã, trebuie 

comunicat cu minim 7 zile înainte de petrecere.
??Numãrul final de invitaþi trebuie comunicat cu 5 zile înainte de 

eveniment.
??Un numãr de camere solicitat de client poate fi reþinut pânã la 7 zile 

înainte de petrecere. 
?Rezervarea va fi confirmatã în funcþie de disponibilitate. ?Toate 

camerele reþinute trebuie garantate cu carte de credit sau depozit cash.

, ,



Pentru mai multe variante de meniu, precum ºi pentru conceperea unui 
meniu personalizat, indiferent cã este stil bufet sau tradiþional, cu servire

la farfurie, vã rugãm nu ezitaþi sã ne contactaþi: 

Pentru consultarea ofertelor actualizate, vizitaþi periodic www.bellaria.ro.
Aceastã broºurã este valabilã pentru petrecerile care se desfãºoarã la Bellaria, pe parcursul anului 2011.  

 

Mioara Ivaºcu
m  0749 125 447

mioara.ivascu@bellaria.ro

Adrian Papuc
m  0749 125 447
adrian.papuc@bellaria.ro


