


Petrecerea de nunta este despre 1ub1re prletem emotle famlhe
bucurie, inceputuri, care se vor transforma in amintiri pretu1te Nu
orice fel de amintiri, ci SUPERamintiri, caci ziua nuntii este unicg, iar
obiectivul comun este ca primii pasi (oﬁc1ah) in doi s fie cu adevirat
memorabili. Sunteti, asadar, bmevemtl la Bellaria Hotel, locatia pentru
creat superam1nt1r1'
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Clasic, Gourmet si Loja Domneasca sunt propunerile noastre pentru
gazduirea petrecerii voastre de nunta. Fiecare cu frumusetea si stilul
propriu, vi se vor adresa imperceptibil, soptindu-va despre emotii
neasteptate, prieteni aproape, familie fericita, momente exuberante

petrecute impreuna. Alegerea va apartine!
CAPACITATE

Clasic: 170 persoane | Gourmet: 220 persoane | Loja Domneasci: 180 persoane
Clasic & Gourmet: 400 persoane
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Intrucét fiecare anotimp are
zilele de simbata sunt limitafe la un anumit
numar intr-un an, iti propunem o serie de oferte
care sate ajutesate decizi mai usor asuprazileide
desfasurare a petrecerii tale de nunta.
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PRET MENIU DE LA

U

- 15 % wefpers. = QO %

pentru petrecerile de nuntd pentru petrecerile de nuntd care au loc :
care au loc vineri sau duminica: » sdmbdta in lunile T, IT, ITI, IV, X, XI,
» in lunile I, I, III, IV, X, XI, XII XII sau in zilele de post ortodox
» in zilele de post ortodox » vineri sau duminica in lunile V, VI,

VII, VIII, IX
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Reducerea se aplicd la pretul meniului,
fard a include variantele de open bar
cu alcool.






Avem placerea sa a gferim o serie de avantaje
pentru organizarea petrecerii de nunta la
Bellaria Hotel:

» Preturi adaptate datei alese pentru
desfisurarea evenimentului.

» Consultant dedicat, pentru pregitirea
evenimentului.

» Degustarea meniului ales.

» Meniu special pentru copii (gratuit pentru
copiii mai mici de 5 ani).

» F&B coordonator dedicat.

» Meniuri personalizate, numere de masa si
sfesnice cu lumandri pentru petrecerile de
nunti ce au loc vineri si duminica.

» Camera nuptiala, tip Premiere Suite, 1n ziua
evenimentului.

» Tarife de cazare preferentiale pentru invitatii
vostri.

» Reducere de 10% din valoarea meniului de
bucatarie, la botezul primului copil.
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Acordam o atentie speciala pentru a crea preparate delicioase, pe care
le-am reunit sub forma a cinci propuneri de meniu de eveniment,

dintre care va Incurajam sa alegeti combinatia care va incanta cel mai
mult gustativ, vizual si olfactiv.



UN VENIT!
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310 lei/persoana

Spumant

SELECTIE DE ANTREURI
Crochet3 din pui cu cartofi
Ou de prepelita florentin
Pasta din ton servita in tarta
Muschiulet de casa afumat
Rulou din piept de pui cu mozarella
Bulgarasi din brinzd cu mozarella
Mix de salata si ardei grasi marinati
Feta in crusta de fulgi de migdale
Masline
350 gr.

PREPARAT DIN PUI
Pulpa de pui umpluta cu ciuperci
servita cu salata de ardei copti
320 gr.

FEL PRINCIPAL
Muschi de porc la cuptor servit cu cartofi dulci
copti si sos demiglace cu reductie
de Feteasca Neagra
320 gr.

SPECIALITATI DE PAINE
albd, albd cu seminte, neagrd

DESERT
Platou cu fructe proaspete 200 gr.
Prajituri 100 gr.
ort 100 gr.

OPEN BAR SOFT DRINKS
Selectie de bauturi racoritoare
Se‘lec‘gie de sucuri de fructe

Apa minerala |
Cafea
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325 lei/persoana

BUN VENIT! . —_—
Spumant s I §
SELECTIE DE ANTREURI ~
Camembert invelit 1 in prosciutto.
Salata de vinete in tarta
Frigarui din svaiter cu boabe de struguri
iftelute din Plept de pui cu susan
Salati de telini cu somon fume
Terini de branzeturi fine si caise
Ardei gras cu ierburi si ulei de misline
Muschiulet de casi afumat
Rulou auriu din piept de pui
Maisline

470 gr.

PREPARAT DIN PESTE
File de pastriv la cuptor cu sos de limie si capere, orez
basmati cu coriandru si varzi rosie marinati

350 gr.

FEL PRINCIPAL k
Duet de muschiulet de porc cu piept de curcan servitcu = b
garmtura de cartofi la cuptor cu ierburi
si salata de ardei copti

450 g OPEN BAR SOFT DRINKS
SPECIALITATI DE PAINE Selectie de bauturi racoritoare
albd, albd cu semmte neagrd Se‘lectle de sucuri de fructe
Apa minerala | plata

DESERT Cafea Fceal

Platou cu fructe proaspete 200 gr.
Prajituri 100 gr.
ort 100 gr.



345 lei/persoana

Capsuni Invelite iIn ciocolata, servite cu spumant

BUN VENIT!
SELECTIE DE ANTREURI

Mini tartd cu sfecla rosie si piure de pastirnac
) Calamari pane .

Piept de rata afumat servit pe salata de
telina cu mango, in cosulet
Cheeesecake cu brinzeturi fine si jeleu de ardei copti
Crochete din macrou afumat
Asortiment din brinzeturi cu struguri
Muschiulet de porc cu sos tartar servit pe
pandi\?lpan de patrunjel

ix de salata
390 gr.
_ PREPARAT DIN PESTE = ,
File de salau la cuptor cu sos de soia si ciuperci
marinate servit pe pat de salata verde
350 gr.
) ) PREPARAT DIN PUI
Piept de pui cu mozarella, rosii deshidratate, sos de
smantana si salata de sfecld rosie cu hrean
350 gr.
FEL PRINCIPAL
Ceafi la cuptor servitd cu garnitura de cartofi Dauphine
si salatd de castraveti murati

450 gr. OPEN BAR SOFT DRINKS
Selectie de bauturi racoritoare

SPECIALITATI DE PAINE_ Selectie de sucuri de fructe
albd, albd cu seminte, neagrd " Apa minerali | plati
DESERT Cafea Fceai

Platou cu fructe proaspete 200 gr.
Prajituri 100 gr.
ort 100 gr.



370 lei/persoana

. _ BUNVENITL .
Trufe de ciocolata alba si neagra servite cu spumant

SELECTIE DE ANTREURI
Tartina cu §uacamole si tortllla chips
Mousse de branza cu rosii ch enaf
Galantina din piept de rata in crusta de mac
Coada de crevete ]a gratar cu salata de
castrayeti, iaurt si marar
Crochete din brinza cheddar cu cartofi copti
si fleica de porc crocanta
Rulou din muschi de porc cu caise
Cheesecake cu branza de capra si ceapa rosie
Mix de salata si arde1 marinat
360 gr.
PREPARAT DIN PESTE
Duet de somon cu salau, cu sos de sampanie
si creveti, servit cu sparanghel si rosii deshidratate
350 gr.
PREPARAT CALD
Sarmalute invelite 1n foi de varza si vita de vie
servite cu mamaliguta, costita, smintana §i ardei iute
350 gr.
FEL PRINCIPAL
Muschiulet de porc in crusta de verdeturi, servit cu
cremd de hribi, cartofi gratinati 14 cuptor
si varza rosie marinafa

400 gr. ¢ (I)PENdBI?)R SOFT DRINKS
tie de bauturi racoritoare

SPECIALITATI DE PAINE e
albd, albi cu séminte, neagrd Se’lectleA de sucuri de fructe
pa minerala | plata
ESERT Cafea Fceal

Platou cu fructe proaspete 200 gr.
Prajituri 100 gr.
ort 100 gr.



415 lei/persoana

BUN VENIT! —
Cakepops servite cu spumant

SELECTIE DE ANTREURI
Macarons din parmezan cu rillettes din rata confiata
Tartar din somon fume, crema de brinza i capere crocante
Mousse din brinza de capra cu nuci servita pe sfecla coapta
Creveti in cartofi '
Rulada de purcelus cu broccoli
Icre rosii servite in oua de prepelita
Terini din piept de curcan in crustd de susan negru
Salatd de cruditati in cosulet
Mix de salata
405 gr.
PREPARAT DIN PESTE
Somon si butterfish la cuptor cu sos olandez,
servit cu arancini si rosii deshidratate
300 gr.
PREPARAT DIN CURCAN
Piept de curcan la cuptor cu sos de smintana cu trufe si
garnitura de legume blansate
300 gr.
FEL PRINCIPAL
Muschi de vita la cuptor cu sos de piper verde, garnitura de
cartofi la cuptor cu parmezan si salata de ardei copti

450 gr. OPEN BAR SOFT DRINKS
SPECIALITATI DE PAINE Selectie de bauturi ricoritoare
albd, albd cu seminte, neagrd Selectie de sucuri de fructe
’ [ Apa minerala | plata
DESERT Cafea Fceai

Platou cu fructe proaspete zo0 gr.
Prajituri 100 gr.
ort 100 gr.
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Pentru completarea meniului servit la eveniment aveti la dispozitie
treivariante de open bar cu bauturialcoolice.



OPEN BAR PREMIUM
Chivas Regal 12 YO
Glenlivet 12 YO
Martell
Absolut
Havana Club
Beefeater
Jagermeister
Campari
Carolans

Prosecco
6o lei

OPEN BAR STANDARD

Jameson
Absolut

Havana Club
Beefeater

Jigermeister
Campari
Carolans

40 lei

OPEN BAR VIN/BERE
Vin la sticla alb | rose | rosu
Bere draft
40 lei
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Dupa petrecere, odihna este mai mult decat necesara. Iar cele 3 tipuri de
camere disponibile, pentru care va oferim tarife preferentiale, sunt
solutiaideala pentru participantiila eveniment.

Invitatii vostri vor aprecia linistea zonei, dar si atentia acordata
confortului in procesul decoririi camerelor, firi ca aspectele estetice sa
fi fost neglijate.







DECOR
Atelier Boem - t: 0761 324 732 (Andreea Bfrzag
Atelier Flowers Corner & Events - t: 0747 086 99
Atelier Madi - t: 0748 996 171 (Diana Ungureanu)
Brilliant Events Luxury Conc?t - t: 0753 793 067
Magenta Events - t: 0766 337 1ﬁ8 (Alina Alexan roaieg
asis Events - t: %49 262 546 |
Premiere Deco - t: 0740 243 143 (Andra Ungureanu
Racemi Design - t: 0744 665 081 (Alina Piu

COFETARII

BonBon - t: 0740 809 357

Bucate Alintate - t: 0753 402 770 F
Corsini Pasticceria - t: 0759 068 203 | #

CHEESE BAR Travagant - t: 0332 100 777 |
SPECIALTY COFEE BAR Jassyro - t: 0745 912 313

) BAR MOBIL . 1

Fizzy Bar Events - t: 0745 116 129

FLUID by Adriano - t: 0741 226 242
Richies Mobile Bar & Events - t: 0752 667 187

. TINUTE VESTIMENTARE
Elité Mariaj - t: 0722 432 563
Seroussi - t: 0736 005 151

FRUMUSETE Victors - t: 0743 068 100
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BIJUTERII

" Coriolan - t: 0232 260 281

FOTO
Paul Padurariu - t: 0740 096 294
Vasile Simon - t: 0745 728 157

VIDEO
Bo%dan Ciobanu - t: 0740 358 233
Mihai Barsan - t: 0749 989 722

MUZICA

Essenza Quartet - t: 0754 507 155
Festivo Band - t: 0755 026 856
SoundCheck - t: 0742 172 923

Volum Maxim - t: 0744 159 542

DJ Gelu Danilovici - t: 0745 116 129
DJ Mondi - t: 0744 507 647

Sound Moments DJ - t: 0751 920 208

EXTRA

360° selfie video booth Eventive Events - t: 0766 771 414
Alex Magicianul - : 0768 416 402

Cabina foto FotoShock - t: 0744 530 175

Cabina foto HappyBooth - t: 0732 777 555

Caricaturist la evenimente - t: 0734 910 940

Tattoo Bar Romania - t: 0752 935 601

Edelweiss Evenimente (momente artistice) - t: 0748 997 833




Termeni valabili pe parcursul colaborarii
noastre:

+ Degustarea meniului ales se asigura in mod
gratuit o singura data.

» Preturile pot face obiectul modificarilor.

« Ofertele nu pot fi cumulate cu alte promotii
existente.

« Pentru rezervarea unei locatii se percepe un
avans de 3000 lei, care va fi scizut din totalul
noteide plata.

« Meniul final va fi comunicat cu minim 7 zile
inainte de petrecere.

« Numarul final de invitati va fi comunicat cu 5
zile Inainte de eveniment.

«Rezervarea camerelor solicitate va fi confirmata
in functie de disponibilitate.

Pentru alte detalii, va invitim sa ne contactati:
Irina Ispas

m: 0749 125 448
irina.ispas@bellaria.ro






Rellaria

Pentru consultarea ofertelor actualizate
vizitati periodic www.bellaria.ro.
Aceasta brosura este valabila pentru petrecerile
care se desfasoara la Bellaria Hotel,
pe parcursul anului 2024.

Sos. Bucium 7, Iasi 700280
t/f +40 (232) 233 870
+40 (332) 440 811
e office@bellaria.ro

www.bellaria.ro
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