


Petrecerea de nuntă este despre iubire, prieteni, emoție, familie, 
bucurie, începuturi, care se vor transforma în amintiri prețuite. Nu 
orice fel de amintiri, ci SUPERamintiri, căci ziua nunții este unică, iar 
obiectivul comun este ca primii pași (oficiali) în doi să fie cu adevărat 
memorabili. Sunteți, așadar, bineveniți la Bellaria Hotel, locația pentru 
creat superamintiri! 

Supaminti 



”Mulțumim din suflet! Am căutat locul care să 
exprime regalitate și am primit în schimb, pe lângă 
asta, noblețe în colaborare, pregătiri și în 
rezultatul final. Totul a fost la superlativ, iar noi, 
plini de emoție și fericire, ne-am simțit bineveniți! 
Chapeau!”
Elisabeta J.



Clasic, Gourmet și Loja Domnească sunt propunerile noastre pentru 
găzduirea petrecerii voastre de nuntă. Fiecare cu frumusețea și stilul 
propriu, vi se vor adresa imperceptibil, șoptindu-vă despre emoții 
neașteptate, prieteni aproape, familie fericită, momente exuberante 
petrecute împreună. Alegerea vă aparține!

Clasic: 170 persoane
Clasic & Gourmet: 400 persoane

Gourmet: 220 persoane Loja Domnească: 180 persoane
����������

3 saloane la alege 





Ofte
Întrucât fiecare anotimp are farmecul său, iar 
zilele de sâmbătă sunt limitate la un anumit 
număr într-un an, îți propunem o serie de oferte 
care să te ajute să te decizi mai ușor asupra zilei de 
desfășurare a petrecerii tale de nuntă.

310PREȚ MENIU DE LA 

LEI/PERS.-15� -10�
pentru petrecerile de nuntă 

care au loc vineri sau duminica: 
» în lunile I, II, III, IV, X, XI, XII 

» în zilele de post ortodox

pentru petrecerile de nuntă care au loc :
» sâmbăta în lunile I, II, III, IV, X, XI, 
XII sau în zilele de post ortodox 
» vineri sau duminica în lunile V, VI, 
VII, VIII, IX

Reducerea se aplică la prețul meniului,
fără a include variantele de open bar
cu alcool.





Avem plăcerea să vă oferim o serie de avantaje 
pentru organizarea petrecerii de nuntă la 
Bellaria Hotel:

» Prețuri adaptate datei alese pentru 
desfășurarea evenimentului.
» Consultant dedicat, pentru pregătirea 
evenimentului.
» Degustarea meniului ales.
» Meniu special pentru copii (gratuit pentru 
copiii mai mici de 5 ani).
» F&B coordonator dedicat.
» M eniuri personalizate, numere de masă și 
sfeșnice cu lumânări pentru petrecerile de 
nuntă ce au loc vineri și duminică. 
» Cameră nupțială, tip Premiere Suite, în ziua 
evenimentului.
» Tarife de cazare preferențiale pentru invitaţii 
voștri.
» Reducere de 10% din valoarea meniului de 
bucătărie, la botezul primului copil.

Privilegii





Acordăm o atenție specială pentru a crea preparate delicioase, pe care 
le-am reunit sub forma a cinci propuneri de meniu de eveniment, 
dintre care vă încurajăm să alegeți combinația care vă încântă cel mai 
mult gustativ, vizual și olfactiv.

Menii alese



BUN VENIT!
Spumant

SELECȚIE DE ANTREURI
Crochetă din pui cu cartofi
Ou de prepeliță florentin

Pastă din ton servită în tartă
Mușchiuleț de casă afumat

Rulou din piept de pui cu mozarella  
Bulgărași din brânză cu mozarella

Mix de salată și ardei grași marinați
Feta în crustă de fulgi de migdale

Măsline
350 gr.

PREPARAT DIN PUI
Pulpă de pui umplută cu ciuperci

servită cu salată de ardei copți
320 gr.

FEL PRINCIPAL
Mușchi de porc la cuptor servit cu cartofi dulci 

copți și sos demiglace cu reducție 
de Fetească Neagră

320 gr. 

SPECIALITĂȚI DE PÂINE
albă, albă cu seminţe, neagră

DESERT
Platou cu fructe proaspete 200 gr. 

Prăjituri 100 gr.  
Tort 100 gr. 

Propune meniu 1

OPEN BAR SOFT DRINKS
Selecţie de băuturi răcoritoare

Selecţie de sucuri de fructe
Apă minerală | plată

Cafea | ceai 

310 lei/persoană



BUN VENIT!
Spumant

SELECȚIE DE ANTREURI
Camembert învelit în prosciutto. 

Salată de vinete în tartă
Frigărui din șvaițer cu boabe de struguri

Chifteluțe din piept de pui cu susan 
Salată de țelină cu somon fume 

Terină de brânzeturi fine și caise
Ardei gras cu ierburi și ulei de măsline

Mușchiuleț de casă afumat
Rulou auriu din piept de pui 

Măsline
470 gr.

PREPARAT DIN PEȘTE
File de păstrăv la cuptor cu sos de lămâie și capere, orez 

basmati cu coriandru și varză roșie marinată
350 gr.

FEL PRINCIPAL
Duet de mușchiuleț de porc cu piept de curcan servit cu 

garnitură de cartofi la cuptor cu ierburi 
și salată de ardei copți

450 gr.
SPECIALITĂȚI DE PÂINE

albă, albă cu seminţe, neagră
DESERT

Platou cu fructe proaspete 200 gr. 
Prăjituri 100 gr.  

Tort 100 gr. 

Propune meniu 2

OPEN BAR SOFT DRINKS
Selecţie de băuturi răcoritoare

Selecţie de sucuri de fructe
Apă minerală | plată

Cafea | ceai 

325 lei/persoană



BUN VENIT!
Căpșuni învelite în ciocolată, servite cu spumant

SELECȚIE DE ANTREURI
Mini tartă cu sfeclă roșie și piure de păstârnac

Calamari pane
Piept de rață afumat servit pe salată de 

țelină cu mango, în coșuleț
Cheeesecake cu brânzeturi fine și jeleu de ardei copți

Crochete din macrou afumat
Asortiment din brânzeturi cu struguri

Mușchiuleț de porc cu sos tartar servit pe 
pandișpan de pătrunjel 

Mix de salată
390 gr.

PREPARAT DIN PEȘTE
File de șalău la cuptor cu sos de soia și ciuperci 

marinate servit pe pat de salată verde
350 gr.

PREPARAT DIN PUI
Piept de pui cu mozarella, roșii deshidratate, sos de 

smântână și salată de sfeclă roșie cu hrean
350 gr. 

FEL PRINCIPAL
Ceafă la cuptor servită cu garnitură de cartofi Dauphine 

și salată de castraveți murați
450 gr.

SPECIALITĂȚI DE PÂINE
albă, albă cu seminţe, neagră

DESERT
Platou cu fructe proaspete 200 gr. 

Prăjituri 100 gr.  
Tort 100 gr. 

Propune meniu 3

OPEN BAR SOFT DRINKS
Selecţie de băuturi răcoritoare

Selecţie de sucuri de fructe
Apă minerală | plată

Cafea | ceai 

345 lei/persoană



BUN VENIT!
Trufe de ciocolată albă și neagră servite cu spumant

SELECȚIE DE ANTREURI
Tartină cu guacamole și tortilla chips

Mousse de brânză cu roșii cherry
Galantină din piept de rață în crustă de mac

Coadă de crevete la grătar cu salată de 
castraveți, iaurt și mărar

Crochete din brânză cheddar cu cartofi copți
 și fleică de porc crocantă

Rulou din mușchi de porc cu caise
Cheesecake cu brânză de capră și ceapă roșie

Mix de salată și ardei marinați
360 gr.

PREPARAT DIN PEȘTE
Duet de somon cu șalău, cu sos de șampanie 

și creveți, servit cu sparanghel și roșii deshidratate
350 gr.

PREPARAT CALD
Sărmăluţe învelite în foi de varză și viţă de vie 

servite cu mămăliguţă, costiţă, smântână și ardei iute
350 gr. 

FEL PRINCIPAL
Mușchiuleț de porc în crustă de verdețuri, servit cu 

cremă de hribi, cartofi gratinați la cuptor 
și varză roșie marinată

400 gr.
SPECIALITĂȚI DE PÂINE

albă, albă cu seminţe, neagră
DESERT

Platou cu fructe proaspete 200 gr. 
Prăjituri 100 gr.  

Tort 100 gr. 

Propune meniu 4

OPEN BAR SOFT DRINKS
Selecţie de băuturi răcoritoare

Selecţie de sucuri de fructe
Apă minerală | plată

Cafea | ceai 

370 lei/persoană



BUN VENIT!
Cakepops servite cu spumant

SELECȚIE DE ANTREURI
Macarons din parmezan cu rillettes din rață confiată 

Tartar din somon fume, cremă de brânză și capere crocante
Mousse din brânză de capră cu nuci servită pe sfeclă coaptă 

Creveți în cartofi
Ruladă de purceluș cu broccoli

 Icre roșii servite în ouă de prepeliță 
Terină din piept de curcan în crustă de susan negru 

Salată de crudități în coșuleț
Mix de salată

405 gr.
PREPARAT DIN PEȘTE

Somon și butterfish la cuptor cu sos olandez,
servit cu arancini și roșii deshidratate

300 gr.
PREPARAT DIN CURCAN

Piept de curcan la cuptor cu sos de smântână cu trufe și 
garnitură de legume blanșate

300 gr. 
FEL PRINCIPAL

Muşchi de vită la cuptor cu sos de piper verde, garnitură de 
cartofi la cuptor cu parmezan și salată de ardei copți

450 gr.
SPECIALITĂȚI DE PÂINE

albă, albă cu seminţe, neagră
DESERT

Platou cu fructe proaspete 200 gr. 
Prăjituri 100 gr.  

Tort 100 gr. 

Propune meniu 5

OPEN BAR SOFT DRINKS
Selecţie de băuturi răcoritoare

Selecţie de sucuri de fructe
Apă minerală | plată

Cafea | ceai 

415 lei/persoană



Pentru completarea meniului servit la eveniment aveți la dispoziție  
trei variante de open bar cu băuturi alcoolice.

Open b



OPEN BAR PREMIUM
Chivas Regal 12 YO

Glenlivet 12 YO
Martell
Absolut

Havana Club
Beefeater

Jägermeister
Campari
Carolans
Prosecco

60 lei

OPEN BAR STANDARD
Jameson
 Absolut

Havana Club
Beefeater

Jägermeister
Campari
Carolans

40 lei

OPEN BAR VIN/BERE 
Vin la sticlă alb | rose | roșu

Bere draft
40 lei

Viante



După petrecere, odihna este mai mult decât necesară. Iar cele 3 tipuri de 
camere disponibile, pentru care vă oferim tarife preferențiale, sunt 
soluția ideală pentru participanții la eveniment.   
Invitații voștri vor aprecia liniștea zonei, dar și atenția acordată 
confortului în procesul decorării camerelor, fără ca aspectele estetice să 
fi fost neglijate.

Came conftabile





Recomandări
DECOR

Atelier Boem - t: 0761 324 732 (Andreea Bîrza)
Atelier Flowers Corner & Events - t: 0747 086 996

Atelier Madi - t: 0748 996 171 (Diana Ungureanu)
Brilliant Events Luxury Concept -  t: 0753 793 067 

Magenta Events - t: 0765 337 158 (Alina Alexandroaie)
Oasis Events - t: 0749 262 546

Premiere Deco - t: 0740 243 143 (Andra Ungureanu)
Racemi Design - t: 0744 665 081 (Alina  Piu)

COFETĂRII 
BonBon - t: 0740 809 357

Bucate Alintate - t: 0753 402 770 
Corsini Pasticceria - t: 0759 068 203 

CHEESE BAR    Travagant - t: 0332 100 777

SPECIALTY COFEE BAR    Jassyro - t: 0745 912 313

BAR MOBIL
Fizzy Bar Events - t: 0745 116 129

FLUID by Adriano - t: 0741 226 242
Richies Mobile Bar & Events - t: 0752 667 187

ȚINUTE VESTIMENTARE
Elite Mariaj - t: 0722 432 563   

Seroussi - t: 0736 005 151

FRUMUSEȚE   Victors - t: 0743 068 100



Recomandări
BIJUTERII
Coriolan - t: 0232 260 281

FOTO
Paul Pădurariu - t: 0740 096 294
Vasile Simon - t: 0745 728 157

VIDEO
Bogdan Ciobanu - t: 0740 358 233
Mihai Bârsan - t: 0749 989 722

MUZICĂ
Essenza Quartet - t: 0754 507 155
Festivo Band - t: 0755 026 856
SoundCheck - t: 0742 172 923
Volum Maxim - t: 0744 159 542
DJ Gelu Danilovici - t: 0745 116 129
DJ Mondi - t: 0744 507 647
Sound Moments DJ - t: 0751 920 208

EXTRA
360° selfie video booth Eventive Events - t: 0766 771 414
Alex Magicianul - t: 0768 416 402
Cabina foto FotoShock - t: 0744 530 175
Cabina foto HappyBooth - t: 0732 777 555
Caricaturist la evenimente - t: 0734 910 940
Tattoo Bar România - t: 0752 935 601
Edelweiss Evenimente (momente artistice) - t: 0748 997 833



Tmeni şi condii
'

Termeni valabili pe parcursul colaborării 
noastre:
• Degustarea meniului ales se asigură în mod 
gratuit o singură dată.
•  Prețurile pot face obiectul modificărilor.
• Ofertele nu pot fi cumulate cu alte promoții 
existente.
•  Pentru rezervarea unei locații se percepe un 
avans de 3000 lei, care va fi scăzut din totalul 
notei de plată.
• Meniul final va fi comunicat cu minim 7 zile 
înainte de petrecere.
• Numărul final de invitați va fi comunicat cu 5 
zile înainte de eveniment.
• Rezervarea camerelor solicitate va fi confirmată 
în funcție de disponibilitate. 

Pentru alte detalii, vă invităm să ne contactaţi: 
Irina Ispas

m:  0749 125 448
irina.ispas@bellaria.ro





Pentru consultarea ofertelor actualizate 
vizitaţi periodic www.bellaria.ro.

Această broșură este valabilă pentru petrecerile 
care se desfășoară la Bellaria Hotel, 

pe parcursul anului 2024.  


	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8
	Page 9
	Page 10
	Page 11
	Page 12
	Page 13
	Page 14
	Page 15
	Page 16
	Page 17
	Page 18
	Page 19
	Page 20
	Page 21
	Page 22
	Page 23
	Page 24

